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e | P futuro del cibo

Lultimo tempio
dove la Natura
conserva le specie

Sorgera su questi terreni una sezione staccata
dell'Orto Batanico di Citta Alta, Saralavamposto

piu importante della biodiversita con facoltivazione

di oltre 1.500 varieta checoniugano alimentie territori.

n pezzo (importante) di Expo
2015... saraalle portediBerga-
mo. I terreni dell’antico com-
plessovallombrosanodellaVal
d'Astino (di proprietadell'omo-
nima societa presieduta da
Friedel ElzichefacapoallaMia,
laCongregazione dellaMiseri-
cordia Maggiore) saranno il
tempio dellabiodiversitavege-
tale, pronti atradurrein pratica
tutta la “grammatica espositi-

data

() stampa

dal 1980 monitoraggio media

va” dei padiglioni milanesi.
«Avremo la possibilita - spiega
Gabriele Rinaldi, direttore del-
I'Orto Botanico “Lorenzo Rota”
di Bergamo che coordinale atti-
vith—dimostraredal veroleinfi-
nite possibilita chelanaturaoffre
all'uomo per l'alimentazione».
Nei terreni che diventeranno
una vera e propria sezione stac-
catadellasedeprincipaledi Citta
Alta, verranno coltivatenonme-
nodi 300specie, alorovoltaarti-
colate in circa 1.500 varieta.
«Ci saranno speciemonovarie-
tali come la papaya o il mango-
spiega Rinaldi -, ma avremo
mais, peperoncini, fagioli, piselli,
pomodori o patate che avranno
ciascuna decine di varieta. La
biodiversita & un valore fonda-
mentale, una ricchezza infinita
da cui attingere per qualsiasi stu-
dio. Oggi, rispettoalle 7.000spe-

cie disponibili sulla Terra, I'ali-
mentazione mondiale ruota at-
tornoad unatrentinadiesse; un
appiattimento pericoloso, chefi-
nisce per portare sulle nostre ta-
voleprodotti esteticamenteinec-
cepibili, ma dal contenutonutri-
tivo banale e standardizzato.

Eilnostro giro del mondo

Astino sara in questo un labora-
torio a cielo aperto, a corona-
mentodiun progettoche grazie
aExposi éconcretizzato potendo
contare suifondi regionali gestiti
dal Parcodei Colli». Astino éfrai
poli d’eccellenzadel progettona-
zionale “Dall’Expo ai territori”,
sceltofragliitinerari “del gustoe
della cultura”sostenuti da fondi
europei per coniugare agroali-
mentare e tipicita. La coltivazio-
nedellevariespeciead Astinoha
creato una “biodiversita virtuo-

CRONACA DELLA CITTA'

sa” anchenellecollaborazioni.
Ad Orto Botanico e Unita di
Maiscoltura Cra-MacdiBerga-
mo, sisonoaggiuntifragli altri
I'Unitadiricerca SesdiS.Ange-
loLodigiano (specializzata sul
frumento), lafondazione sviz-
zera ProSpecieRara che segue
razze animali e piante coltivate
minacciate  dall’estinzione,
I'Entenazionale Risi di Milano,
Franchi Sementi (dal 1783 pre-
paraa Grassobbio sementi per
usohobbistico e professionale)
elaCasadeiBoliviani di Berga-
mo. «Abbiamo creato uno spe-
cificoortoboliviano - aggiunge
Rinaldi - con quinoa, amaranto,
maisnero emais bianco. lostes-
sohoscoperto perlaprimavol-
tala“papalisa”, simile allapa-
tata, con proprietd nutritive
particolari». Expo &édavvero «l
nostro giro del mondo».
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del complesso
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botanico

BIODIVERSITA
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ILLIBRO DEL CENTRO STUDI VALLE IMAGNA. =

LABORATORIO
Nasce un polo
diricerca
nazionale sulla
biodiversits

CIBOE IDENTITALOCALE - SISTEMI AGROALIMENTARI E RIGENERAZIONI DI COMUNITA=

AGRICOLTURA  oederreoardenad
sviluppoc'édalloscorsomarzoil
U N VE|CO |_O volume “Cibo e identita locale-
sistemi agroalimentarierigene-
DIRELAZIONI|  razionedicomunita”dimichele
COMUNITARIE  agostin sdimdatcentrostud
Agostini,editodal CentroStudi
Valleimagna.
E unico, inimitabile ebuono. Inoltrecinquecento paginedi
Anche,esoprattutto, per questo...  approfonditi studi comparativi, i
@sullaboccaditutti. tre studiosi ricostruisconoalcuni
IIMais Spinatodi Gandinoél'ec- “modelli” esemplari,incuila
cellenzadipuntache Bergamo difesa elavalorizzazionedel
presentaa ExpoMilano 2015. patrimonio legatoai sistemi
L'anticavarieta giuntaa Gandino agroalimentarilocali, hainnesca-
nel1632sara presenteallavetrina  toprocessi virtuosidirigenera-
internazionaleinmanieratra- zione comunitaria. All'insegnadi
sversale, grazieall'articolato proposte autosostenibili. Vengo-
progettodi valorizzazione che nomessi inrelazione seisistemi
poneinevidenzaaspettiscientifi-  agroalimentarilombardidieccel-
ci, didattici, enogastronomiciedi lenza: ilmais spinato di Gandino,
promozione territoriale. A sotto- lo stracchinoall'antica diCorna
linearecomequestaarticolazione Imagna, il granosaracenodi
CRONACA DELLA CITTA!

Teglio (So), il vitignourbano
PusterladiBrescia, I'asparagodi
Mezzago (MB) eil bittodella Val
Gerola (So). A partiredauna
ricercasulcampoampiaeap-
profondita, Corti,DelLa Pierree
Agostini segnalano progettinon
omologati ai modelli dominanti
chehanno alla base innanzitut-
tounavera e propriafilosofia.
«Colorocheoggiriscopronoi
valorieleattivitaagricolediun
tempo - é@ilsensocomplessivo
dell'opera - nonsono inguaribili
nostalgici pronti adifendere
isolati presidi territoriali,maal
contrariorappresentano
un'avanguardiavivace e vitale
delnuovo mododiporsirispet-
toalterritorio,eunaqualitadi
vitaerelazionecheinveste
intere comunitainunaproget-
tualita nuovae condivisa».
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