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Astino riparte dall’agricoltura
Semi lanciati, a primavera i frutti

Sono 10 gli imprenditori cui la Mia ha affidato 26 ettari di terreno da coltivare
Si parte con fragole, pesche e verdura. Per Expo si potra «fare la spesa» nei campi
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La produzione di Mercato settimanale

vino e altri prodotti a Valmarina in
collaborazione col
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entrera a regime

DIANA NORIS
s Tieneunapiccolabotti-
glia di olio in mano, 'ammini-
stratore delegato della Valle
D’Astino Friedel Elzi, mentre
presentail piano disviluppo agri-
colodell'areaintornoall'exMo-
nastero. «Estatofatto conleolive
di Astino, delle piante che sono
state curate dopoanni diabban-
dono - spiega Elzi -. Eun segno
chesesicrede davveroin qualco-
sala si puo realizzare».
Conlostesso principio,laMia
(dicui Valle d’Astino eilbraccio
operativo) progettalarinascita
delcomplessobenedettino, dove
sempre con pit probabilita, tro-
vera spazio una scuola di alta
cucina e hoteliére: «Stiamo in-
centivando alcuniimprenditori
bergamaschi sul progetto - spie-
gaFabio Bombardieri, neopresi-
dente Mia -. C’¢ un gruppo di
lavoro molto attivo che sta ap-
profondendo lipotesi con
un’analisiassidua, rispetto anche
allacompagine sociale che sifara
carico della gestione dellascuola.
Nonsiamo ancoraallafaseattua-
tiva, ma c’€ molto interesse».
Ma la prima componente di
Astino che tornera a vivere, ¢
quella agricola. I semi sono gia
statilanciati, sui 26 ettarichela
MiahaaffidatoalOimprenditori
ein primaverasipotrannoracco-
gliereiprimi frutti. Nel vero sen-
sodellaparola, perchédallapros-
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dal 2016

sima estate, giustoin tempo per
Expo,le persone potranno anda-
re nella valle di Astino per fare
unaspesa... <ametro zero» sotto-
linea il presidente della Mia. Si
potraancheentrareneicampie
raccogliere da séfragole, pesche
everdura (questele prime coltu-
re, la produzione di vino e altri
prodotti entrera a regime nel
2016), coltivati dal gruppo di
agricoltori con uno stringente
metodobiologico, «unascelta co-
raggiosa ma vincente», sottoli-
neaElzi. In programmaancheun
mercato settimanalein collabo-
razioneconilParcodeiColliela
suasedein Valmarina, nellanti-
co eomonimo monastero,fonda-
to da monache benedettine.
ConlarinascitadiAstino, che
prevedel'apertura diunasezione
dell’Ortobotanico (acuradel Co-
mune di Bergamo), si ripristina-
no alcune coltivazioni storiche
comeilluppolo, le piante offici-
nali, gli ortaggi, lafrutta,le olive:
«Iterreniper 20 annisonostati
coltivatisecondolamonocoltura
dimais, conun depauperamento
delsuolo,main passatononera
cosi, nei primi del Novecentoil
vigneto producevalO00 quintali
di uva», spiega Mario Rovaris,
consulente della Valle d’Astino.
Le dieci aziende, con le loro
coltivazioni, riprenderanno le
antiche colture, ridisegnandole
geometrie della valle. «Queste
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aree agricole sono parte inte-
grante dell’ideachelaMiahadi
Astino - spiega Bombardieri -.
Stiamo facendo la nostra parte
perpotenziareilavorisul mona-
steroin vista di Expo, conlamo-
strasul Veronelli e 'enorme col-
lezione di bottiglie, la sistema-
zione di una parte del vecchio
refettorio e locali adiacenti per
ospitareiniziative, nel chiostro,
cercheremo diorganizzare qual-
cosa di musicale».

Dipari passo proseguelapro-
gettazione della scuola di alta
cucinae «hoteliére»: «Speriamo
sipossaattivare — continua Bom-
bardieri -. Abbiamo pensato di
trasferire la parte piu invasiva,
conifuochiele cellefrigorifere,
fuoridalmonastero, nellacasci-
navicina, vistoil contesto delica-
toeivincoli». Ilmodello & quello
dellascuola di Losanna: «Elapit
importante per i corsi dedicati
non solo alla cucina ma anche
allagestionedeglihotel - spiega
Elzi-.Nelle stanze del monaste-
roglistudentipotrannofare stu-
di dipreparazione e allestimento
sul campo,nonéesclusaun’ipo-
tesiricettiva. Il taglio di queste
scuole émoltoalto,larettavadai
5ai7mila euro, gli studentisono
richiesti dalle catene alberghiere
dilusso. Pericorsidicucina, ver-
rebbero utilizzatii prodotti bio
dei nostri agricoltori, a km ze-
TO». |
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Una suggestivaimmagine del monastero di Astino immerso nel verde

U0 data
(J stampa _
Monitoraggio Media 33ﬁnniwrsaﬂb SlNDACO E GIUNTA

14



